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Forrdtter

Blodgrape marinerad gos fran sjon Glan
Vi har marinerat den goda gosen i blodgrape for en frisk smak.
For att forhoja smak och fdrg, har vi toppat med
ndagra extra skivor blodgrape.
Perfekta tillbehor, blir en len hemmagjord rdkpaté och en klick drtpure.
Frascht, nyttigt och smakrikt!
Pris: 145:-

Vinforslag: Wente Morning Fog, Chardonnay, USA

Krispig vegetarisk krustad
Den krispiga krustaden har vi fyllt med fdrska champinjoner, fdankal,
broccoli och blomkal. Den ar toppad med smakrik ‘dkta’ Boxholmsost
och ldtt gratinerad i ugnen.
Rdtten serveras pa en frasch salladsbdadd.
(ingar i vdra 2-rdttersmenyer)
Pris: 140:-

Vinforslag: Bourgogne Chardonnay, Frankrike

Struts fran Vikbolandet
Pa en toast av vart hembakade brod, ligger en ldtt rokt struts fran
Vikbolandet. Till detta serveras en frisk sallad av dpple och selleri.
For att ge en perfekt smak, toppas rdtten av cumberlandsds och bitar av
blamogelost fran Brostorp gard.
Pris: 155:-

Vinforslag: Bourgogne, Pinot Noir, Frankrike

Rodbetor med harlig smak
De latt jumma rodbetsskivorna placeras pa krispig frdasch babyspenat, Till
detta serveras en klick pepparrotscreme och nagra bitar len blamogelost
fran Brostorp gard. Anrdttningen toppas med rostade solroskdrnor.
Vitloksbrod gor smaken fullindad.

(ingar i vara 2-rdattersmenyer)

Pris: 135:-

Vinforslag: Millapoa, Chile
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Varmridtter

Abborre fran sjon Sommen
Fran var egen fiskare, har vi fatt denna fina abborre.
Den steks ldtt och serveras med en potatisbakelse,
gjord pa rariven potatis fran Ostergotlands sldatter.
Mycket smak och farg ger den goda morotssdsen som serveras till.
Krispiga gronkalschips och minimorotter blir perfekta tillbehor.
Pris: 365 :-

Vinforslag: Pinot Gris, Frankrike

Svensk Fasan fran Skogens skafferi
Den mora och milda smaken fran brostfilén
serveras med en god tusenbladspotatis.
Sdsen med smaksatt med enbdr, lyfter fram den vilda tonen.
Till detta serveras sparrisbroccoli och
en god Korsbdrsrelish fran narliggande Hargodlarna.
Pris: 360 :-

Vinforslag: Valpolicella Classico, Italien

Hjortfilé fran Ostergétlands skogar
Nu bjuder vi pd skogens alla underbara smaker.
Hjortfilé fran Ostergotlands skogar och svampduschesse
dar tillsammans helt oemotstandligt gott.
Till serveras en mustig rodvinssas och ldtt grillade gronsaker
sasom paprika, broccoli ock fankal.
For att ytterligare forhoja smaken, kompletteras rdtten av
Hargodlarnas hemmagjorda marmelad "Himla God”
Pris: 370 :-

Vinforslag: Celeste Crianza, Tempranillo, Spanien

Till alla varmrdatter serveras hembakat brod och smor
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Lubb fran Nordsjon
Varfor inte prova den kanske lite okdnda fisken lubb?
Den serveras med kokt potatis fran Ostergotland och
en frdsch dppelsdas med bitar av dpple i.
Rdtten kompletteras med ugnsbakad tomat och goda sockerdrtor.
(ingar i vara 2-rdattersmenyer)

Pris: 235:-
Vinforslag: Bourgogne Chardonnay, Frankrike

) Sommarhagens klassiska viltfarsbiff
Aven i ar har vi ngjet att kunna erbjuda den s omtyckta viltfdarsbiffen.
Den serveras med ugnsgrillad sotpotatis, broccoli och blomkal
tillsammans med en smakrik sas med rosépeppar.
Hargodlarnas marmelad Gott & Salt sdtter pricken over 7.
(ingar i vdra 2-rdttersmenyer)
Pris: 240:-

Vinforslag: Valpolicella Classico, Italien

Ugnsgratinerad aubergine
En hdrlig vegetarisk rdtt bestdende av aubergine
Jfylld med havreris, tomat och lite lok.

Rdtten toppas av en kramig ostsds, dar osten kommer fran Boxholm.
Till detta serveras en bonrora med creme fraice och picklad rodlok.
(ingar i vara 2-rdttersmenyer)

Pris: 225:-

Vinforslag: Pinot Grigio, Italien

Till alla varmratter serveras hembakat brod och smor
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Desserter

Chokladpannacotta
For chokladdlskaren har vi gjort en harlig kombination av
ljus och mork choklad.
Den goda chokladen toppas med frdscha hallon o blabar och havrecrunch.
En perfekt smakupplevelse!
Pris: 155:-

Bjornbarsfromage
En vdldigt len och inte sa sot efterrdtt erbjuder vi har:
Bjornbar i botten som sedan tdacks med en krdam
gjord pd mascarpone och mixade bjornbdr.
Som pricken over T, toppas desserten av
en klick grddde och farska bjornbar.
(ingar i vdra 2-rdttersmenyer)
Pris: 125:-

Lingoncheesecake
En ” svensk” variant av den populdra cheesecaken,
gjord pa lingon fran vara skogar.
En frdsch och syrlig avslutning pa en god middag.
Pris: 135:-

Svarta vinbarspaj
En harlig paj gjord pa det c-vitaminrika och smakrika bdret svarta vinbar.
Det ger en lite syrlig smak som kompletteras av Arets glass
fran narliggande Sankdalens gard: Kardemummaglass.
(ingar i vara 2-rdattersmenyer)
Pris: 120:-

Tryffelpraliner fréan Orebro
Grand s house of chocolate i Orebro tillverkar handgjorda tryfflar.
Finns i olika smaker — valj en eller smaka flera.
Perfekt till kaffet!
Pris: 35:-/st
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Sommarhagens 3-rdatters menyer
Meny Fasan

Blodgrape marinerad gos fran sjon Glan
Vi har marinerat den goda gosen i blodgrape for en frisk smak.
For att forhoja smak och farg, har vi toppat med nagra extra skivor blodgrape.
Perfekta tillbehor, blir en len hemmagjord rdkpaté och en klick drtpure.
Frdscht, nyttigt och smakrikt!

Svensk Fasan firan Skogens skafferi
Den méra och milda smaken fran brostfilén
serveras med en god tusenbladspotatis.
Sasen med smaksatt med enbdr, lyfter fram den vilda tonen.
Till detta serveras sparrisbroccoli och
en god Korsbdrsrelish fran ndrliggande Hargodlarna.

Chokladpannacotta
For chokladdlskaren har vi gjort en hdrlig kombination av
ljus och mork choklad.
Den goda chokladen toppas med frdscha hallon o blabdr och havrecrunch.
En perfekt smakupplevelse!

Pris: 660:-
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Meny Abborre

Struts fran Vikbolandet
Pa en toast av vart hembakade brod, ligger en ldtt rokt struts fran Vikbolandet.
Till detta serveras en frisk sallad av dpple och selleri.
For att ge en perfekt smak, toppas rdtten av cumberlandsds
och bitar av blamaogelost fran Brostorp gard.

Abborre firan sjon Sommen
Fran var egen fiskare, har vi fatt denna fina abborre.
Den steks ldtt och serveras med en potatisbakelse,
gjord pa rdriven potatis fran Ostergotlands sldtter.
Mycket smak och fidrg ger den goda morotssdsen som serveras till.
Krispiga gronkdalschips och minimorotter blir perfekta tillbehor

Lingoncheesecake
En ” svensk” variant av den populdra cheesecaken,
gjord pa lingon fran vara skogar.
En frdsch och syrlig avslutning pa en god middag.
Pris: 655:-



